Suppen und Vorspeisen

Kleine Gerichte, vegetarische Gerichte & frische Salate

Aust aym j‘emu.ss

Pariser Z—wietre[suppe

verfeinert mit Weillwein, gratiniert mit Kise und Crottons

4,60

’-Flu.sskr elrSSu'ope

mit Cognac abgel6scht und mit Sahne verfeinert

5,50

Rinderconsopmume

mit kleinem Gemiuse und Pfannkuchenstreifen

4,50

b

Piemonter SclmeckmméouL

mit Gorgonzola tiberbacken auf einem Berner Résti

9,50

b

Duo vom Jun(jew M(Ages

mit Salmrose und Salat, dazu Pumpernickel

9,00

b

Westfilische Rindenvurst

auf Speckstampfkartoffeln mit Butter und Apfelmus

6,50

b

SBU;er Toast

mit Rihrei, Lachs, Krebsen und buntem Salat in Hausdressing

11,00

#a.us(‘)ewmd&e Aromanudeln

mit Kirschtomaten, Pinienkernen,
Spinat und Gorgonzolasahne (vegetarisch)

9,00

Cannellons
gefiillt mit Hackfleisch und Spinat und mit Kisesauce gratiniert
dazu empfehlen wir einen Chardonnay

Das Beste von der Ente

Gebratene Entenleber, gerducherte Entenbrust und Terrine
an kleinem Salatbouquet mit Sauce Cumberland, dazu Baguette

10,00

11,00

5elrmckem: Acdregm
gefiillt mit einem Curry aus Gemiise, Sprossen, Exoten
und Rosinen auf einem Reissockel

11,00

dazu empfehlen wir einen Pfilzer Riesling

Forster-Rosts
mit frischen Pilzen in Créme fraiche,
dazu Sommergemiise (vegetarisch)

11,00

dazu empfehlen wir einen Silvaner Franken

jourmeLSo\.bxb

mit gebratenen Hihnchenbruststreifen, Ananas,
Cocktailsauce, dazu Baguette

11,50

Vegetarischer Gourmetsalat (ohne Hihnchen)

9,00

dazu empfehlen wir einen Miiller-Thurgau Franken

WMediterraner Salat

mit gebratenen Edelfischen und Scampis auf bunten Salaten,

eingelegtem Gemiise (Anti Pasti), Aijoli, Baguette und Butter

Vegetarisch ohne Fisch

14,50
9,00

dazu empfehlen wir einen Chablis

Man soll dem 1 eib etwas Gutes bieten,
damit die Seele Lust hat, darin zu wobnen.

Winston Churchill



#au,ot(jeu'cl&e aus den Kichen der Welt

Zanderfilet

mit leichter Késesahnesauce auf Blattspinat und Kriuterreis,
dazu empfehlen wir einen Grauburgunder

Fischhubterplatte
Schollenfilet und Rotbarschfilet in Butter gebraten, mit Eismeershrimps,
Kartoffeln und Salatteller

16,00

13,00

FAschumarkt vom jaﬂ

mit Scampis und Edelfischen auf Gemiisenudeln und Hummerschaum,

16,50

dazu empfehlen wir einen Chablis

Badischer l«)iyuter{;op{

zarte Streifen von der Pute mit Trauben gebraten, danach mit

12,50

Traminerwein und Sahne verfeinert, als Beilage Bandnudeln und Salat
dazu empfehlen wir einen Weilherbst Baden

Siadseetrawm
gebratene Putensteaks mit Friichten und Paprika umlegt,
in einer leichten Currycreme und Langkornreis

13,00

Kallstafelspits auf Apfelmeerrettichsauce

mit Gemusebouquet und Butterkartoffeln

14,80

Schweinelendchen Normandie

auf sautierten Apfeln in Calvadosrahm,
hausgemachten Kartoffelkroketten und Salatteller

15,50

dazu empfehlen wir einen Scheurebe Franken

in pikanter Pfeffersauce, griiner und roter Paprika, Pilzen,
Pommes frites, Salatteller oder Bohnchen

15,80

dazu empfehlen wir einen Cétes de Rohne

hamumroastleef in der Krauterkruste aelrml;em
dazu Speckbohnchen und Rosti

16,00

dazu empfehlen wir einen Cabernet Sauvignon

Kall-snierchen
in Sherry-Senfsauce mit grinen Béhnchen
und Berner Rosti

14,00

Der Weise aber entscheidet sich

bei der Wabl der Speisen

nicht fiir die grifsere Masse,

sondern fiir den Woblgeschmack
Epikur

Fisch

Fleisch & Geflugel



Steinkisten Classic’s

Wild aus heimischen Revieren

Dessert

Forstimedlsterschuitzel

mit Waldpilzen, Champignons, Pommes frites und Salat

11,50

mit Paprikasauce und Zwiebeln, dazu gemischter Salat und Pommes frites

14,80

Indische Plefferschiissel

mit Curryreis (feurig scharf), Rinderfiletscheiben, Bananen und Essiggemiise

16,50

Steinkistenteller
Schweine- und Rinderfilets mit frischen Champignons, Spargelgarnitur,
Sauce Béarnaise, dazu Butterreis

15,00

C[«o'o SL«E:}) ‘ Speu'ai"

Schweinefilets mit Sojakeimlingen, Porree, Pilzen, Paprika, Zwiebeln und Buttereis

#errey\f;lautl;e

Schweine- und Rinderfilets mit Steinpilzrahmsauce, Pommes Frites, Salatteller

14,50

15,50

dazu empfehlen wir einen Trollinger

Currb-mesdm&eL
paniertes Schweineschnitzel mit Ananas und einem Salatteller,
dazu hausgemachte Kroketten

12,00

Franzosischer Pleffertopf
zarte Filetspitzen von Rind und Schwein in pikanter Pfeffersauce,
mit Cognac und Rahm verfeinert, dazu ein Berner Rosti und einen Salatteller

Filet vom Black Anéu.s Rind (Rohgewicht 250 gr.)

auf Estragonjus, buntem Salatteller und Kroketten

14,50

23,00

dazu empfehlen wir einen Torres spanischer Rotwein

Pleffersteak vom Rel

aus der Keule geschnitten auf Cranberry- Pfeffersauce, dazu hausgemachte
Steinpilzknédel und Gemiisegarnitur,
dazu empfehlen wir einen Torres- spanischer Rotwein

Feines Saverlander L\)Llﬂlmaou!;

mit geschmorten Pfifferlingen, Rosenkohl

und Steinpilzknédel 13,50

dazu empfehlen wir einen Spitburgunder Rotwein

mit Sahne 3.00

>

Creme Bridee

abgeflimmte Creme mit Friichten garniert 6,00

bl

Sommerfrichdetroium

mit frischen Friichten, gemischtes Eis, Sahne und Likor 4.50

Zltronensorlet

mit Prosecco aufgefillt 4,50

Kase vom Brett
mit Oliven, Trauben und Ciabattabrot 7,00

b

Der Weg des Exzesses
fithrt zum Tempel der Weisheit

Ernest Hemingway



Blanc Foussy Aodre Sekt 4,60
Cl«w\.mpzxam 0,11 8,50
Ca.m,oan'. Om.n(x)e mit und ohne Alkohol 4,60
Sl«ﬂrrb trocken, medium, cream 5cl 3,30
Martind bianco, rosso, extra dry, rosé 5cl 3.30
Portwedn weil3 und rot 5cl 3,30
Offene Weine in 0,21
Franken
WMiller U\LL?)M au.LLLLSSPLLA-L trocken, wenig Sdure, fruchtig 4,00
Silvaner (]uLLu.SSPAf_A.L mineralisch trocken 4,00
Baden
mwh%niﬂar jubzolel. sdurearm 4,00
S’o&ﬂrwaw\.der Rotivein halbtrocken 4,00
Spiﬂruﬁwuier (/\)CA%MSL halbtrocken 4,00
w&rttemlreg
770”,4)‘5’6" feiner Art und Reife, leicht 4,00
Rheinhessen
S'oc"tu.ese_ Bacchus, lieblich und saftig 3,80
Wosel
M[n\a halbtrocken 3,80
%nfyfa.bt
Mlu\é) Markus Schunedder trocken 4,00
Dornfelder Le»aewﬂzr lieblich 4,00
Calernet Sauvignon Rothschuld 4,30
865«43’01;1.&5& \/A'J_[o\ae Louds Jadot 4,50
Cotes du Rhone samtig trocken 4,50
Cotes de Provence Rose trocken 4,00
challis AC kriftig trocken, weiller Burgunder 6,80
Spanden Pendes
Coronas- Torres, Temprandllo
rotes Beerenaroma, samtig 5,00
Malien- Siedllien
Cunsumano Benuara fruchtig, voll, kriftig 5,00
Frasches Veltins vom Fass 0,31 2,10
Ste,ivdzrua Veltins 0,51 3,40
jumalzr Alt vom Fass 0,31 2,10
jiwzwaler AlE vom Fass 0,51 3,40
Kon,&(j /‘udw/.a duskel vom Fass 0,31 2,10
/Pm'vutre(jemt Audtpold Leizen hell 0,51 3,40
Cniiyu(jer Wedlzen alkobolfred 0,51 3,40
Veltins alkoholfres /Maletier 0,331 2,10

WHEESKHIEH

Aperitifs

Weine

(aus Deutschland)

Weine

(aus Frankreich, Italien, Spanien)

Biere



Alkoholfreies

Spirituosen

Obstbriande Kriuterlikore  Cognac/Calvados

Whisky

Warme Getranke

smaaer Mineralwasser 0,251 1,90
TAc}uMdeyL Classic, stilles Wasser 0,251 2,00
Ta.cldnden jourmet, medium 0,751 4,50
Apollinaris Selection. 0,751 4,50
Cola, cola LLC‘)M,, Fanta Sprite. 0,301 2,10
Bionade Holunder 0,331 2,20
Schweppes Tonic, Ginger Ale, Bitter Lemon 0,201 2,10
(j?m Sdfte Orange, Apfel, Traube 2,10
Azfuo\.\/,d: “Malteser geeist” 2cl 2,10
Julrilivums Aquavit 2cl 3,00
Jubilicums Aguavit, limitierter Brand 2cl 3,80
Ko, Wacholder. Stmtrbeuaer 2cl 1,20
Schwedider Edelkorn 2cl 2,10
”’Koskovskm?)m Wodka 2cl 2,10
Sl:oldmz,mCL«'LWoolkm 2cl 7,00
jm.f;pm Frattina AL Clwdowg 2cl 3,00

Astach Walt 2cl 2,50

WMebaxa ¥ 2cl 3,50

Reyay Martin V.S.O.P. 2cl 3,50

Reway Martin X.O: Excellence 2¢l 7,00

Calvados V.S.O.P. 2¢l 3,00
Chateau de Breul X.O 2¢l 7,00

Fernet Branca, Ramazottl 2cl 2,10

Averna. 2cl 2,10

uywlerlreg 2cl 2,10

Undcum, 2cl 2,10

Dramlide. 2l 3,00

Escorial Grim. 2cl 3,00

Cointreaw, 2cl 3,00

Schedle Himlreere, Miralelle. 2cl 3,30

@ewma Reserve Kirschwasser 2cl 4,50

Chateau de Breul X.O 2¢l 7,00

Hauswidliams 2cl 2,10

val de Loire, Williams Bime. 2cl 5,00

Jlenfiddich Caoran Reserve 12 Jahre 2cl 5,00

Jleafiddich 18 Jahre Reserve 2cl 8,00

Bushundlls Malt 10 Jahre 2cl 4,50

Uber 300 weitere Spirituosen vorritig

Tasse Kaffee. 1,80

Kannchen Kaffee. 3,60

CsPresso 1,80

CAppUCCAnO 2,50

Kaffee hatte. 2,50

Schokolade mit Satwe 2,50

Tee, verschuedene Sorten. 1,80




